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КAшА BЯ3КAЯ MoЛoЧНАЯ И3
PИCA 2З5 6 ,6 12,1 47  ' З 326

2008 ПPЯ|1ИКИ 30 1 7 ' 7 4 я 1 А 22 ,4 1 1 С
2421 8 ЧAЙ с CAXАPOM 200t10 I  t 5 0,4 4 а  Е 44
2ОО8 XЛЕБ ПшEНИч|1Ь|Й 40 2 'ЗО 3 ,1 0,2 20,1 95

Итoгo 60,80 1 6 , 5 22,3 107,9 '7n1
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oBoЩИ Пo сЕ3oHУ MOPКoBЬ
НAPЕ3АНHАЯ (MoPКoBНЬ|Е
ПAЛoЧКИ)
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CУП КАPТoФЕЛЬHЬlЙ C PЬlБНЬ|МИ
ФPИКАДЕЛЬКAI\4И 25С 41 ,45 10,2 1 8 , 6 148

2008 299
3АПЕКAНКА КAPТoФЕЛЬНAЯ с
МЯCoM 224 0 1  я 6 1 7 , 6 З6'7 455

2О21 1 0
КoMПoТ Из CMЕсИ
CУXoФPУКТoB 200 3,01 9 . 7 39

?{J(i8 XЛЕБ ПшЕНt4ч|1Ь|Й 60 4 б оА З0 '  1 l  J a

2008 XЛЕБ P)КAHOЙ O U 3 ,84 4 0 ,5 25,4 \ z z

Итoгo 153 ,61 37,7 31 127,:4 941

Пoлдник
2О11 255 ПЕЧЕНЬ ПО-CТPoГAНoBCКИ 10с 32 0С 1 1 1BE
2О11 338 ФPУКTЬ| CBЕЖИЕ (ЬАHАlj) ,10С 26,59 n 6 Z I 96
2.421 8 ЧАИ C сАXАPotVl 200l1С 1 ' 7 З n 4 1 0 , 5 4 ч

2AA8 {ЛЕБ  ПшЕНИЧНЬ lЙ 2С 4  1 Е ' 4 в 0 , 1 1C 47
2008 XЛЕБ P)+(АНoЙ 1 5 n o ^ 1 n " l 6 ,4 J I

Итогo 62'4з 1 8 11,7 51 447
Bсeго 276,84 72,2 6E 286,8 2051


