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2008 J БyТЕPБPoД с CЬlPoM 3a 25 ,31 4,с' 8 ,6 7 I z б

2О1 1 1 7 4
КАшA BЯ3КАЯ MoЛoЧHAЯ И3
РИсA l J Э 1 2 , 1 47  ' З 326

2008 nPЯНI4K|А 30 J , I  I 1 , 8 1 А 22 ,1 1 1
2О21 ЧAИ C сAXAPOM 200t10 1 ' 7 З 0,4 4 n  Е 44
2008 XЛЕБ ПшЕt.{ИЧHЬlЙ 40 2'3О J , t 0,2 20.1 9a

Итoгo 60,8с 16 ,5 22'З 107,9 743

oбeд

2О2? 82
oBoщИ Пo CЕЗoHУ |VoPКoBЬ
HAPЕ3AHНAЯ (lЙoPКoBHЬ|Е
ПAЛoЧКИ)

100 8,00 1 , 0 , 1 35

2О11 106
сУП КAPTOФЕЛЬНЬ|Й с PЬ|БHЬ|MИ
ФPИКАДЕЛЬКАMИ 25С 41,45 10,2 1 8 . 6 4  А a

2008 299
3AПЕКAНКA КAPТoФЕЛЬНАЯ с
MЯсoM 220 o1  яд 1 7 , 6 36.7

2421 10 КoMПoТ ИЗ CMЕCИ
CУXoФPУКТoB 200 3,0 ' t

20ОB ХЛЕБ ПшЕHИЧHЬ|Й 60 З'46 4 6 ('] А з0 , 1 142
2008 ХЛEБ PЖАНoЙ 3,84 4 0,5 ) 5 А I Z Z

Итoгo 153 ,61 37,7 31 127',4 941

Пoлдник
201 1 255 ПЕЧЕНЬ Пo-CTPoГАНoBсКИ '100 32,00 1 1 3 'с 1 8 !
241  1 З3B ФPУКТЬ| сBЕЖИЕ (БАНAl.{) 100 26 5E n c 2 1 96
2421 б ЧAЙ с сAXАPOM 200t10 nА 1 0 , 5 44
2008 XЛЕБ ПШЕНИЧНЬlЙ 2О t _  | o 1 10 47
2С}08 XЛЕБ P}l{AHoЙ 0,96 1 0 , 1 6 4

Итaгo 62'4з 1 8 11,7 5 1 , 5 407
Bсeгo 276,84 72 ,2 65 286, € 2051


