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2008 ?24 ЗAПЕКAHКА И3 TBoPoГA l э t , 6 7  4 4 25,1 4 7 q 1 4 321

МoЛoКo сГУЩЕHHoЕ 3с 9,07 2 1 2 ,5 t o , z 9a
2О21 R .]AЙ с CAXAPOM 200l1С |  / a О'2 1 О  ' 1 4 1
2С)11 338 ФPУКТЬl CBЕЖИЕ (ЯБЛoКo) 10С 14 ,49 n a О'4 9 8 47
2022 10 '1 ХЛЕБЦЬl ГPЕЧНЕBЬlЕ 4С 4,00 4 я t / 20,8 1 1 2

I':.:*" l вq.щ 32,6 2 1 , 6 70,9 6 1 6
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CAЛAТ Из CBЕКЛЬ| с OГУPЦAMИ
CoЛЕНЬ|MИ O U я ? n 0,9 1 . F 5З

200E 99
CУП КAPТoФгльньtЙ с
toБoBЬ|MИ 25О 1 6 , 8 1 o , 4 АГ 1 B  6 4  А 4

3т
IЕФТЕЛИ PЬ|ЬHЬlЕ ТУШЕHHЬ|Е B
сMЕТАННoM сoУсЕ с ЛУКotи 90 Z э , o  I 7 4 4 . 1 4 1 i

I  t - f

{ U  ] L 151 КАPТoФЕЛЬ 3AПЕЧЕHHЬ|Й '150 19 ,14 3 , 1 1 7 , 4 142
2О21 I ЧАЙ с сАХAPotM 2oОl1О 0,2 1 0 , 1 А 4

2О22 101 XЛЕБЦЬI ГPЕЧHЕBЬ|Е 90 900 1 0 , 8 2 7 46,8 252
Итогe 78 ,11 28,8 23,9 100 ,9 743
Bсeго 164,47 61,4 45,5 171,8 1 359
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