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2О22 12т ЦЬIПЛЯТА. TУШЕHHЬ|Е с
MoPКoBЬЮ И ЛУКoM 10с 42,72 с } . ] 6  с 6 ,7 209

2О1 1 З12 ПЮPЕ КAPТoФЕЛЬHОЕ 1 8 С 29,66 ? я 6,2 25 ,7 1 7 4

2О21 I Z КAКAo C MoЛoКofi/ 20С 14,З9 4 , 4 24,8 1 5 0

2008 ПЕЧЕHЬЕ 2С 3 , 1 9 z 1 4 , 9 83
2008 ХЛЕБ ПшЕНИчНь|Й 1 , 7 3 1 q  1 7 1

2008 XЛЕБ PЖАHoЙ J U 1 , 9 2 L 0,3 12,7 6 1

Итoго 93 ,61 23,3 28,1 99,9 748

oбeд
2О11 45

сAЛAТ И3 БЕЛoКoЧАНHoЙ
КAПУCTЬl 100 4 Е 6 ,8 1 0 5

241 1 82 БoPЩ C КAПУCТoЙ И
КAPToФЕЛЕl\4 25О 1 5 ' 7 З Бя t  J , z 116

2008 284 ТЕФТEЛИ (2-Й BAPИAHТ) 100 64,41 o 6 1 5 , 6 4 4 1 222

2011 1 7 1  . 4
КAшA PACсЬIПЧАТAЯ
П[ЛЕHИЧНAЯ 180 10 .94 7 , 7 o o 44,6 298

201 1 389 сoК ФPУKТOBЬ|Й 200 24  7Г 1 1 q  6 8З
2008 XЛЕБ ПшЕl- iИЧHЬlЙ 20 1 , 1 4 6 0 , 1 1 С 47
2008 XЛЕБ PЖАHoЙ 30 1 9 2 0 'з 1 2 7 6'1

Итoгo 124,63 25,4 38,7 120,4 932

Пoлдник

2411 235
шHИЦЕЛЬ PЬ lБHЬIЙ
НATУPAЛЬНЬ|Й 1 1 5 26,51 1 .  ё

|  4 , < a 4 1 7 7

2 i ) 1 1 386
КИCЛoMoЛoЧ HЬ|Й ПPoДУКТ
(PЯ}КЕHКА) 22с 1 a  0 2 ^ 2 8 , 9 1 1 4

2 О 1 1 3ЗB ФPУКТЬI сBЕ)КИЕ (ГPУШA) 10с 28,11 О 4 n ' l 10 , 3 47

2008 XЛЕБ ПшЕHИЧHЬ|Й 3С 1 ' 7 З / ' э О '2 15 ,1 7 1

Итoго 75,28 2 1 . 1 15,4 43,i 4',10

Bсeго 29З'52 69,8 82,2 264 2090
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